
 
 
 
                                                                             

 
 

 
 
 

 
 

Спецификация 
  
 

Наименование товара:  

Перец душистый 
горошек 
 
Область применения: 
используется в пищевой промышленности для придания 
вкуса и аромата различным пищевым продуктам. 
 
Упаковка: 
пакеты из полимерных материалов, мешки многослойные 
бумажные, массой нетто от 1 до 50 кг, соответствующие 
требованиям ТР ТС 005-2001  
«О безопасности упаковки» 
 
Условия хранения: 
при температуре не выше 20оС и относительной 
влажности воздуха не более 75% 
 
Срок годности: 
24 месяца от указанной даты изготовления  
(в первоначальной упаковке) 
 
Страна происхождения сырья: 
Мексика 
 

 
 

 
Органолептические показатели. 
Внешний вид: высушенные, незрелые, целые плоды 
растения Pimenta dioica (L.) Merr., диаметром от 3,5 до 9,5 мм. 
Поверхность плодов довольно шероховатая и имеет кольцо, 
образованное сохранившимися фрагментами четырех чашелистиков 
чашечки цветка. 
Запах и вкус: имеет смешанный флейвор четырех пряностей, с 
преобладающим флейвором гвоздики, дополненным флейвором 
корицы, мускатного ореха и перца. Не допускается наличие какого-
либо постороннего запаха или вкуса, в том числе прогорклости и 
плесени.  
Цвет: темно-коричневый. 
Показатели безопасности. 
Тяжелые металлы, мг/кг, не более: 
мышьяк – 3,0; свинец – 5,0; кадмий – 0,2. 
Микробиологические показатели. 
КМАФАнМ, КОЕ/г, не более 5х105; 
БГКП (колиформы) в 0,01г – не допускаются; 
Сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г – не допускаются; 
Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы в 25 г – не 
допускаются; 
Плесени, КОЕ/г, не более – 1х103. 
Физико-химические показатели: 
Массовая доля влаги, % не более – 12,0; 
Гнилые плоды, насекомые (живые и мертвые, их части), загрязнения, 
вызванные грызунами, видимые невооруженным глазом – не 
допускаются; 
Массовая доля посторонних примесей, %, не более – 1. 
 
Продукт не содержит ГМО.  
 
Пищевая ценность, г на 100г продукта  
(расчетная, исходя из средних значений): 
Белки, не менее 6; 
Жиры, не более 9; 
Углеводы, не более 73. 
 
Энергетическая ценность на 100г продукта  
(расчетная, исходя из средних значений): 
397 ккал / 1676 кДж 
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